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Suppen Soups

1. Tamatar Shorba 2 • € 6.9

Tomatencremesuppe

2. Sabji Shorba 1,2 • € 6.9

Gemüsesuppe

3. Dal Shorba 2,3 • € 6.9

Delikate indische Linsensuppe

4. Chicken Shorba 1,2 • € 7.9

Hühnersuppe

4a. Fisch Shorba 1,2,4 • € 8.9

Fischsuppe

4b. King Prawn Shorba 1,2,5 • € 8.9

Garnelensuppe

Soßen Dips

5. Imly Ki Chutney (Tamarinde)

6. Mango Chutney

7. Joghurt-Minz-Chutney 2

8. Achar-Mix-Pickles

9. Chilli Soße

9a. Frische Minzsoße 2

9b. �rdnuss Chutney

4�. Tomatensalat 2 • € 7.9

Gemischter �alat mit Tomaten

41. /urkensalat 2 • € 7.9

Gemischter �alat mit Gurken

42. /emischter SalaR

mit VaprikaN Gurken

2 • € 8.9

43. Salat Tonno 2,4 • € 1�.9

Gemischter �alat mit Thunnsch

44. Chicken Salat 2 • € 12.9

Gemischter �alat mit 

Hühner�eisch und ��ie�eln

45. Cheese Salat 2 • € 12.9

Gemischter �alat mit indischem 

Hüttenk�se

45a. Salat ­ombay 2,5 • € 14.9

Gemischter �alat mit Æe�r· 

Garnelen und Änanas

SÌËÌÊe SÐÑÐÏs
Älle �alate �erden mit ÕoÆhurtçDressinÆ serÜiert

ïò óðîñ

ìëíé ê



����
��������	� � �����

���'%#" � ��� �� "!����%�% �� �&�% � !�%�� ��$�%��% ����%��

�"��� �

����-�/����/��+).�. �5354 � �����

E�%O�M !! ������C ��#"% M � �@?�% �� �= �?� �<;�� ���

$�%��% ���9��%���"��� �

�3��+��X�^/�S�� �̂Z�/� �5a5` � ������

=��� ! ��%��'%#" � ��� �� "!����%�% ���9�$�%��% ���M�v��

o%�v#"��� �

�}����X���Z����z� 3 � ������

¦���¡ %�#"��%��$���@$ $$ ��%�v��';�%��M ���=�����

o���!���= �?�v�%�#"�����%��=��v �= �?�v��?#O �

�²����©¬¯�¯�+).�. �5`� � �����a

ÆÈ"�#" �¡?� !�%��'%#" � ��� �� "!����%�% ���9�$�%�% ���

M�v��o%�v#"��� �

�a��Õ�Ò)Ø�Ð��z� 3 � ��}��

= �?�v� ��é;�"�����%��=��O ��9�Ý;��� �

�4��ñ�ï�ô� �5}� � ��}��

= $?!!� �Ý %����#" ��%��'���;$$ !����M�E��� ���M�v��

�"��� �

����ñ�ï�ô��C����� �535} � �����

= $?!!� �Ý %����#" ��%�� %� ��'%#" � ��� ��

Ý;��� ����# ��&�% � !��9��"��� �

�`��A©©u�T�ZZ� �� � ��}��

2�� �?�v� �'���;$$ !$�%O�M !! ��9��"��� �

����A©©u�T�ZZ��C����� �53 � �����

2�� �?�v� �'���;$$ !$�%O�M !! ���%�� %� ��'%#" � ��� ��

Ý;��� ����# ��&�% � !��9��"��� �

Vorspeisen Starters



�������
��	����� 
 �����

+(' �#*(%(!(�$(�� (�*!��*�#('('� (!�(#"���'*!*('����

)'*��*('��%�&���#��!(�

�6��	�.--��	����� � 
 ��8��

O���(!BQ (�*!��*�#('('� (!�(#"���'*!*('����)'*��*('��%�&��

�#��!(�

�����--�V�U-��� 
 �����

OQ#!�#(!�#��Br(* �#'l""�#(!��*��hf*(�("!��!%�

�'Q��('!�d(f�'&�a�%�&��`*!&�#��!(�

�~���V���-.�	����� 
 �����

OQ#!�#(!r(* �#�*!��*�#('('� (!�(#"���'*!*('����

)'*��*('�a�%�&��`*!&�#��!(�

�������V�	����� � 
 �����

®* �#�*!��*�#('('� (!�(#"���'*!*('����)'*��*('�a�%�&��

`*!&�#��!(�

�º���V���-.�±���� � 
 �����

$(d'*""�( ���'*!*('�( �O�#!('r(* �#a�%�&��`*!&�#��!(�

�È��	��¾��.�Ã-�� 
 �����

����Ö�Î�Ò-Ï-¾����. 6×~� 
 ��6���

õ��ñ �a�ð""��ó*BB*���õ��ã*�ç�Bñ'�a�%�&��á��#��!(� 

�8������V�U�l��W�d� � 
 �����

®* �#�*!��*�#('('� (!�(#"���`*!& ñß(���'*!*('����

)'*��*('�a�%�&��`*!&�#��!(�

�8���BV�.d��	����� 
 ��8��

®'* �#(�OB'� �#ñ�(!�*!��*�#('('� (!�(#"���'*!*('����

)'*��*('�a�%�&���#��!(�



���
��	���
������� � �
���

+')(�$"% (
�$��
�)(


+"�� $ $�( '& ��
&"�


�$"(�� '
!�&�� '�
*�" � �'�


�)$# '

<;�
�������
/�
76.-,9 � �
>�@

+')(�$"% (
�$��
�)(


+"�� $ $�( '& ��

<>�
CH6G > � �
���

Z��V '�$��
�)(
J���#�$'& ��

<��
`^66\a
d�e >i�ig
 � �
<��

Z��V '�$��
�)(
r "w '& ��

<���
�^�Ge�
d�e >i�ig � �
��@

Z��V '�$��
&"�
Z$�
�"'w 

<���
�^�-�� >i�igi>>
 � �
��@

Z��V '�$��
% �����
&"�
� (�&


)'V
+�$"�'V $

<<�
°�a�G-
d�e >i�ig
 � �
��@

Z��V '�$��
&"�
+'����)��

ÄÀÁÃ¾¿¼½¾»Âº¸¹ ÍÊËÈÇÊ»ÌÆÅÇË

<��
�\\��
d�e >i�ig
 � �
���

Z��V '�$��
&"�
×Ð�'�� 'Ï

���#á "(��
% �����

<@�
èeGHe
d�e >i�ig
 � �
���

Z��V '�$��
&"�
*�" � �'
% �����

<ö�
ó��^
d�e >i�ig � �
���

Z��V '�$��
&"�
+�$���� �'
% �����

<7�
°\�.	\
d�e >i�i<ig
 � �
���

Z��V '�$��
&"�
��$" $� &


� &�( 
% �����

<g�
�\	��waG
d�e >i�iöig � �
@

Z��V '�$��
% �����
&"�


+�$���� �'�N�(( '�
R�("' '
&


×��� '#Ð( 

<��
��6�Ha� >i�ig
 � �
<�@

Z$"��" $� (
Z��V '�$��

<���
C�\\	\
d�e >i�ig
 � �
���

� ����� (
Z��V '�$��
&"�
+Ð( 

<���
C�G��G
d�e >i�ig
 � �
���

Z��V '�$��
&"�
�$"(�� &
C�"��"

E%��
��
� �)$�(��%�
×���w "�
�V $
�'V $ 


J $�'(����)'% '�
��
� "
I�' '
w)
×�)( �
"&


����
�V $
V���
"&
��$�?
—
r"$
�" � '
I�' '


)'( $ '
P�$�y( $v"� 
�'�

CAtERIN
G



��	���
�����
����


��
 � ����	�

" ����!��!���!������!�� ��!�!�

�,	�(.)'&$
��)&&� �� � ��3,	�

CGJ�IJ!�D!�<IJ�> ����!������

!��!��<6!8�!��!��?�BB �" ��� A!

�Q	�S�L)�P$U�U � � ��3�	�

j >>�h�!�<IJ�> ����!������!��!��

<6!8�!��!��?�BB �" ��� A!

��	�q$$&.�P$U�U � ��3,	�

C�J�IJ!��C IBD!�<IJ�v��IJ!��


�	�����)��)&&� ��� � ��3,	�

" ����!��!<�C§J�!�D!�<IJ����

!��!��¦ <J!���<<����!����<!���

� �A >�>�¡���!�


3	�³�¯����°
¶�U ��� � ����	�

�!>�<IJ�!��������!��!��


�	���
$$���)&&� � � ��3Q	�

" ����!��!��C§��!�B�<!�>�Â

Ï��<IJ!>�¡ 6��B ��¿��!È!���Ä

?�> �!�

ì <�h�!�<IJ����A����Ï��<IJ��!> J�!�!���!�ß�8!����A�á��J����

> ����!����!���!�!�����A��>�? �A�����!������Ý�

?�> �!�> < � < �I!� �<�Ø!�� �é

×��!��!�?�> �!�> < � < �I!�


�	��°�)
���)&&� � � ��3,	�

" ����!��!<�C§J�!�D!�<IJ����!��!��

¡Ï!ÏÏ!�>��8< �I!



	���(.)��)����¯��� 3�Q�3� � ��3�	�

h�����!��!�C�J�IJ!�D§�!��>���

¡ 6��B ��¿��!È!�����A�Ï��<IJ!>�

¦J�����


�	��$�	�q$$&�
P$U�U

3�� � ��3,	�

�!È È� �<��!�<IJ�!A!�!�6§��!��!��

�!>§<!<���!�


,	�������
�&)�S�L) ��Q� � ��3�	�

j >>Ï!�<IJ�>���Ï�Ý�¡Ï!ÏÏ!�>��8��

���� �A!����=J��!<� � ><" < � �

(�!�§�8>�<IJ����>���� �8!�

�!�§�8<�§IB!:�


Q	�P�
�.��)��)&&� � � �3�	�

" ����!��!<�C§J�!�D!�<IJ�>���

Ï��<IJ!��¿��!È!����?�> �!����

¡ 6��B 


�	���.��)��)&&� ��� � ����	�

" ����!��!<�j >>D!�<IJ�>���

�!È� �!�!>��!>§<!

b`[_]]Za^XW\V`UVYTYW[


�	�c)k'.��)&&� ��� � ����	�

" ����!��!��j IJ<



60. Chicken Curry 2,6 • € 15.9

In delikater Currysoße

61. Chicken Sabji 2,3,6 • € 16.9

Mit Gemüse in Currysoße

62. Chicken Sag 2,6  • € 16.9

Mit Spinat & Gewürzen in Currysoße

63. Chicken Jalfrezi 2,6  • € 16.9

Mit fr. Zwiebeln, fr. Tomaten, fr. Paprika & ind. Gewürzen 

in pikanter Soße

64. Chicken Mushroom 2,6  • € 16.9

Mit fr. Champignons in Currysoße

65. Chicken Bindi 2,6 • € 16.9

Mit fr. Okraschoten in Currysoße

66. Chicken Tinde 2,6 • € 16.9

Mit indischem Babykürbis in Currysoße

67. Chicken Vindaloo 2,6  • € 16.9

Mit Kartoffeln in pikanter Soße

68. Butter Chicken 2,6 • € 16.9

In einer Tomaten-/Cashewnuss Soße, Sahne, Butter

69. Chicken Goan Curry 2,6 • € 16.9

In einer Mangosoße, mit Kokos und Sahne nach Goa-Art

70. Chicken Korma 2,6 • € 16.9

In einer Cashewnuss Soße mit Sahne, Kokos, Mandeln 

und Rosinen

Hühner Gerichte Chicken Dishes
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Lamm Gerichte Lamb Dishes

80. Lamm Curry 2,6 • € 17.5

In delikater Currysoße

81. Lamm Sabji 2,3,6 • € 18.9

Mit Gemüse in Currysoße

82. Lamm Sag 2,6 • € 18.9

mit Spinat & Gewürzen in Currysoße

83. Lamm Jalfrezi 2,6 • € 18.9

Mit fr. Zwiebeln, fr. Tomaten, fr. Paprika & ind. Gewürzen 

in pikanter Soße

84. Lamm Mushroom 2,6 • € 18.9

Mit fr. Champignons in Currysoße

85. Lamm Bindi 2,6 • € 18.9

Mit frischen Okraschoten in Currysoße

86. Lamm Tinde 2,6 • € 18.9

Mit indischen Babykürbis in Currysoße

87. Lamm Vindaloo 2,6 • € 18.9

Mit Kartoffeln in pikanter Soße

88. Lamm Dansak 2,3,6 • € 18.9

Mit indischen Linsen in pikanter Soße

89. Lamm Goan Curry 2,6 • € 18.9

In einer Mangosoße mit Sahne & Kokos nach Goa-Art

90. Lamm Korma 2,6 • € 18.9

In einer Cashewnuss Soße mit Sahne, Kokos, Mandeln 

und Rosinen

91. Lamm Tikka Masala 2,6 • € 18.9

In einer Tomaten-/Masala-Soße, Joghurt und Kokos



92. Lamm Acchari 2,6 • € 18.9

Mit Joghurt, frischen Tomaten & pikantem Accharimasala

93. Lamm Karahi 2,6 • € 18.9

Mit gebratenen Zwiebeln, Paprika und Tomaten in einer 

delikaten Masalasauce

94. Lamm Hydrabadi 2,6,8 • € 18.9

In einer fr.Pfefferminzsoße mit Kokos 

325. Lamm Butter 2,6 • €18.9

Mit Tomaten-/Cashewnuss Soße, Sahne und Butter

326. Lamm Roghan Gosh • € 18.9

Im eigenem Saft gekocht mit verschiedenen Gewürzen

327. Lamm Do Piaza 2,6 • € 18.9

Mit frischen Zwiebeln & Masalacreme-/Cashewnuss 

Soße

328. Lamm Channa 2,6 • € 18.9

Mit Kichererbsen in Currysoße

329. Lamm Madras Curry 2,6,9 • € 18.9

In einer Tomatensoße mit Kokos, Senfsamen, Currybl�tter

33 . Lamm Bhunna 2,6 • € 18.9

Mit fr. Chilli, Zwiebeln und Tomaten

332. Lamm +azami 2,6 • € 18.9

Mariniertes @amm?eisch in einer Soße aus pürierten 

zwiebeln ,Cashewnuss Soße, Kokusnussmilchpulver und 

Sahne
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132. Aloo Bengan 2,6 • €15.5

Kartoffeln mit Auberginen, Masalasauce

133. Palak Paneer 2,6 • €15.9

Hüttenkäse mit Spinat

134. Channa Masala 2,6 • € 14.9

Kichererbsen in einer Currymasalasoße

135. Navrattan Korma 2,6 • € 15.9

Versch. Gemüse & Frucht-Cocktail, Mandeln, 

Caschewnuss Soße, Sahne

136. Karhi Pakora 2,9  • € 15.9

Frittierte Gemüse in Kichererbsenmehl mit Joghurt-Sauce

137. Bengen Curry 2,6 • € 15.9

Auberginen in einer Cashewnuss Soße, Sahne & Kokos

138. Shahi Paneer 2,6 • € 15.9

Hüttenkäse mit Tomaten, Caschewnuss Soße in feiner 

Buttersahnesauce & Mandeln

139. Dum Aloo Kashmiri 2,6 • € 15.5

Geb. Kartoffeln mit Kräutern, Ananas, Mandeln in einer Cremesauce

14�. Paneer Korma 2,6 • € 15.9

Hüttenkäse in einer Cashewnuss Soße mit Sahne, Kokos, 

Mandeln und 
osinen

141. ,in*e 2,6 • € 15.5

Grüne Baby kürbis in Currymasalasauce

142. Bom3ay Potato 2,6 • € 15.5

Gebratene Kartoffeln mit frischen Tomaten

143. Dum Aloo Kola>uri 2,6,9 • € 15.5

Gebratene Kartoffeln mit Urdnusssoße, Curryblätter, Senfsamen

144. Malai Koota 2,6 • € 15.9

Bällchen aus Hüttenkäse, Kartoffeln und �üssen in einey

Cashewnusss-Cremesoße
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229. Bitter Lemon

230. Tonic Water

231. Ginger Ale

233. Fassbrause

234. Apfelsaft

235. Orangensaft

236. Mangosaft

237. Maracujasaft

239. Lycheesaft

240. Lassi Salzig

241. Lassi Süß

242. Lassi Mango

243. Lassi Ruhafza

aus Rosensaft

245. Lassi Himmbeeren

246. Lassi Erdbeeren

247. Lassi Kirsch

248. Lassi Waldmeister

249. Lassi Masala

fr. Minze, gebr. Kümmel mit Ingwer

249a. Lassi Ananas

Alkoholfrei Non-alcoholic

Hausgemacht Homemade
Indische Joghurtgetränke

0.2l € 2.9

0.2l € 2.9

0.2l € 2.9

0.33l € 2.9

0.2l € 2.9

0.2l € 2.9

0.3l € 3.9

0.3l € 3.9

0.3l € 3.9

0.3l   € 4

0.3l € 4

0.3l € 4.5

0.3l € 4.5

0.3l € 4.5

0.3l € 4.5

0.3l € 4.5

0.3l € 4.5

0.3l € 4.5

0.3l € 4.5

0.4l € 4.9

0.4l € 4.9

0.4l € 4.9



250. Kaffee • € 2.9

251. Espresso • € 2.5

252. Milchkaffee • € 3.5

253. Capuccino • € 3.5

254. Latte Macchiato • € 4.9

255. Indischer Tee • € 3.5

Schwarzer Tee mit Milch und 

Gewürzen

256. Glas heisses Wasser • € 1.9

257. Heiße Milch • € 3.2

mit Honig

258. Ingwer Minz Tee • € 3.5

mit fr. Ingwer und fr. 

Pfefferminz

Warme Getränke Warm Drinks

270. Gin Tonic • € 6.9

271. Wodka Lemon • € 6.9

272. Chivas Regal • € 6.2

273. Whisky Cola • € 5.9

274. Indischer Ru�

�ld Mon�

• € 5.9

275. Indischer Whisky • € 7.9

(mrut $u�ion Single Malt

3.er1t1*, +ekt

277. Martini 7ianco • € 4.5

278. Campari Boda • € 5.9

279. Campari Qrange • € 5.9

281. frosecco _0^2lk • € 4.9

y{nuzr1nk}w
Wr1}kq, pnm
�cl

260. �ernet 7ranca • € 3.9

261. Grappa • € 3.9

263. Bam�uca • € 3.9

264.  verna • € 3.9

265. Ramazzotti • € 3.9

266. Indischer Bchnaps • € 4.5

267. »¸germeister • € 3.9

291.  perol Bpritz • € 6.9

292. Ramazzotti Rosato • € 6.9

293. Lillet Wild 7erry • € 7.5

294.  perol Maracuäç
        Bpritz

• € 7.5

290. Hugo • € 6.9

+.1r1tn{}e Liquor

2cl



Weißwein White wine

Grauburgunder
Markus Pfaffmann/Pfalz

Noten von Kräutern und Zitrusfrüchten. Am Gaumen 

mineralisch und klar. Fein-saftige Frucht im langanhal-

tenden Geschmack von Apfel und Grapefruit. Eleganter, 

ausbalancierter Abgang mit Nuancen von Honig.

Glas 0,2l • € 6.9 Fl. 0,75l • € 22.9

Leopard’s Leap Unwooded Chardonnay
Leopard’s Leap Family Vineyards/Südafrika

Erstaunlich opulent mit Aromen reifer Birnen sowie 

Zitrus-noten mit einem Touch Bisquit. Am Gaumen 

Nuancen von reifen gelben Äpfeln mit Untertönen von 

Buttergebäck. Dies beschert ihm einen einzigartigen 

Nachgeschmack.

Glas 0,2l • € 6.9 Fl. 0,75l • € 22.9

Bianchetto Sauvignon Trevenezie IGT
Sacchetto/Venetien

Wunderschön rund und weich, frisch und lebendig, aber 

ohne spitze Säure, mit einem vollfruchtigen, Sauvignon-

typischen Bouquet. Ein äußerst gelungener Wein.

Glas 0,2l • € 6.9 Fl. 0,75l • € 22.9

Weissburgunder Qualitätswein
trocken "Pfandturm"
Dr. Koehler/Rheinhessen

Kühle Nase mit Kräuterwürze, Granny Smith Apfel und 

etwas Biskuit. Klar und feinsaftig; fester Körper mit Kraft 

und etwas Schmelz; Kräuterwürze mit Granny Apfel, 

frischer Steinobstfrucht und etwas Gebäck; lebendig und 

frisch; leicht herb am Gaumen mit hoher mineralischer 

Präsenz; etwas Extraktsüße; tief und komplex; salzige 

Mineralität mit Apfel im Finale.

Glas 0,2l • € 6.9 Fl. 0,75l • € 22.9
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Rosato Veneto IGT
Sacchetto/Venetien

Von einer lebhaften Roséfarbe, die leicht ins Kirschrote 

spielt. Mit einem weinig-fruchtigen Duft sowie mit einem 

angenehm prickelnden, spritzigen und dennoch harmo-

nischen Geschmack.

Glas 0,2l • € 6.9 Fl. 0,75l • € 22.9

Roséwein Rosé


